SOEPEN & KLEINERE GERECHTEN ‘R

GESERVEERD MET BROOD, BOTER & KRUIDENBOTER

* HELDERE OSSENSTAARTSOEP met madeira € 11,50 p.p.
OXTAIL CLEAR with madeira
* LICHTGEBONDEN TOMATENSOEP vegetarisch € 850 pp.
TOMATO SOUP
* LIMBURGSE CHAMPIGNONS IN ROOMKRUIDENSAUS MET KNOFLOOK € 1250 pp.
bladerdeeggarnituur vegetarisch

LIMBURGSE MUSHROOMS in a cream-herb sauce

* COCKTAIL ROOSTERHOEVE € 1350 p.p.
met kipfilet, ananas, walnoot, celeri en mandarijntjes
COCKTAIL with chickenfillet, pineapple, walnut, mandarins and celery

* VEGA COCKTAIL ROOSTERHOEVE vegetarisch € 11,50 p.p.
met appel, ananas, walnoot, celeri en mandarijntjes
Vegetarian Cocktail with apple, pineapple, walnut, celery and mandarins

* GEROOKTE ZALM MET WALDORFSALADE , mierikswortelsaus € 2500 p.p.
SMOKED SALMON WITH WALDORFSALAD , horseradish sauce

* CARPACCIO VAN OSSENHAAS met truffelmayonaise € 17,50 pp.
CARPACCIO OF BEEFFILLET

* VISFANTASIE € 28,50 p.p.
aerookte zalm. aerookte palina. Hollandse aarnalen en scampi's
waldorfsalade, groene salade met walnootdressing en mierikswortelsaus

FISH PLATE FANTASIE with smoked salmon, eel, Dutch shrimps
waldorfsalade, green salad and horseradish sauce

*  VISFANTASIE - MIDI - € 21,50 p.p.
FISH PLATE FANTASIE - midi -

* RUCULA SALADE MET SERANOHAM EN GEITENKAAS, gepofte tomaaties € 16,00 p.p.
FINE ARUGULA SALAD WITH SERANOHAM
goatcheese and roasted tomatoes, balsamic vinegar

* RUCULA SALADE MET GEITENKAAS EN GEPOFTE TOMAATIJES € 1450 p.p.
FINE ARUGULA SALAD WITH GOAT CHEESE vegetarisch
roasted tomatoes, balsamic vinegar

EXTRA BIJ TE BESTELLEN / SUPPLEMENT

*  KOMMETJE FRITES / BOWL OF FRENCH FRIES € 400
*  KLEIN BORDJE GROENTENGARNITUUR / SMALL PLATE VEGETABLES € 450
*  KOMMETJE SALADE / BOWL OF SALAD € 450

ALLERGENEN : Al onze gerechten kunnen allergenen bevatten. Informeer bij hoofd bediening.



DE ROOSTIRITOEVE

HOOFDGERECHTEN

GERECHTEN GESERVEERD MET GROENTEN EN AARDAPPELGARNITUUR / FRITES

* MEDAILLONS VAN VARKENSHAAS, € 26,00 p.p.
saus naar keuze ; roompeper, champignonroom of rode wijnsaus
PORK TENDERLOIN, choice ; pepersauce, mushroomsauce ,red winesaus

* ENTRECOTE, € 30,00 pp.
saus naar keuze ; roompeper, champignonroom of rode wijnsaus
SIRLOINSTEAK, choice ; pepersauce, mushroomsauce , red wine sauce

* LICHTGEBAKKEN ZEEWOLFFILET met Dyonaise saus € 34,00 pp.
CATFISH FILLET with sauce Dyonaise

* TOURNEDOQOS, € 3850 pp.
saus naar keuze ; roompeper, champignonroom of rode wijnsaus
TOURNEDQS, choice ; pepersauce, mushroomsauce , red winesauce

* VEGETARISCHE HOOFDSCHOTEL € 2200 pp.
paprika gevuld met orzo, gepocheerd ei en verse groenten
Bell pepper stuffed with orzo, poached egg and fresh vegetables

* LINGUINNI MET KIP, BASILICUMSAUS € 2500 p.p.
CHICKEN WITH LINGUINNI, basilsauce
* [INGUINNI MET SCAMPI'S, BASILICUMSAUS 5scampi's € 18,50 p.p.
SCAMPI WITH LINGUINNI, basilsauce 8 scampi's € 2500 p.p.
* CHATEAUBRIAND STROGANOFF / BEARNAISE minimaal 2 personen
middenstuk van de ossenhaas / double fillet steak
naar keuze met € 42,00 p.p.

* STROGANOFFSAUS pikante saus met ui, champignons, knoflook, room
STROGANOFF, seasoned sauce with onion, mushrooms, garlic and cream

* BEARNAISE SAUS, saus van opgeklopte boter, ei , witte wijn en dragon
SAUCE BEARNAISE

Per tafel wordt één rekening gemaakt, splitsen is niet mogelijk. / One table = one invoice

Verbljift u in ons hotel ? Gelieve uw restaurant-rekening te betalen bij de bediening !
Staying in our hotel ? Please pay your meal / drinks at the restaurant desk



23 SPECIALS

* GEBAKKEN OSSENHAASPUNTIES MET EEN SALADE-VARIATIE VAN
PAPRIKA, TAUGE, KOMKOMMER EN SJALOT, Oosterse dressing

TENDERLOINBEEF , SLICES WITH A SALADCOMBINATION grotere portie

OF RED PEPPERS, TAUGE, CUCUMBER AND ECHALOT

* TAGLIATA, fijne rucula salade met getrancheerde entrecote

gepofte tomaatjes, balsamico en parmazaanse kaas
FINE ARGULA SALAD WITH SLICED SIRLOIN STEAK
roasted tomatoes, balsamic vinegar and parmesan cheese
kommetje frites apart te bestellen € 4,00

* SUMMERPLATE voor 2 personen
MET GEROOKTE ZALM EN SCAMPI, ravigottesaus
GEBAKKEN COQUILLES, CARPACCIO VAN OSSENHAAS, Oosterse saus
WITH SMOKED SALMON, SCAMPI, sauce ravigotte
COQUILLES, CARPACCIO OF BEEFFILLET

* SOLE A LA MEUNIERE
hele zeetong in boter gebakken
FRIED SOLE with butter
* een hele sole meuniere geserveerd voor 2 personen
one sole for two persons
Indlien voorradig

DESSERTS

* AARDBEIEN-LJS EN ROOMLIS, aardbeien en slagroom
Strawberry ice-cream and vanilla ice cream with whipped cream and strawberries

* DAME BLANCHE , roomijs met warme chocoladesaus
ice-cream with whipped cream and warm chocolat sauce
3 bolletjes ijs
2 bolletjes ijs

* NOUGATINE [JS MET KERSEN, advocaatsaus
ice-cream with fresh nougat of almonds and hazelnuts, eggliquor sauce

* CHOCOLADEMOUSSE
Chocolatmousse

* COMBI-DESSERT
CREME BRULEE, CHOCOLADEMOUSSE, AARDBEIEN- IJS
CREME BRULEE, CHOCOLATMOUSSE, STRAWBERRY-ICE CREAM

* CAFE GLACE,
Roomijs bereid met orginele mokka
ice-cream made of orginal mocha, whipped cream

* CREME BRULEE

* SABAYON
roomijs met fruit, warme mousse van eidoolers, wijn en likeur
ice-cream with fresh fruit and a warm mousse of egg yolks, wine and liquer

* KAASBORDJE met roggebrood
plate with different kinds of cheese and rye bread

€

€

22,50 p.p.

28,50 p.p.

26,50 p.p.

46,00

55,00 p.p.

29,50 p.p.

850 p.p

9,50 p.p
850 p.p
11,50 p.p

7,50 p.p.

1500 p.p.

9,00 p.p.

7,50 pp.

13,50 p.p.

12,50 p.p.



